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ふるさと納税
お礼の品カタログ 2021
なまはげの里 秋田県男鹿市のこれからを応援してくださる

男鹿人に感謝の気持ちをこめて
なまはげの里 秋田県男鹿市のこれからを応援してくださる

男鹿人に感謝の気持ちをこめて

なまはげの里 秋田県男鹿市

〒010-0595 秋田県男鹿市船川港船川字泉台66-1
☎0185-24-9142（受付時間 平日8:30～17:15）
FAX／0185-24-9159　Eメール／urikomi@city.oga.akita.jp
休／土日祝日・12/29～1/3

男鹿市 観光文化スポーツ部
男鹿まるごと売込課 売込班 ふるさと納税担当

男鹿市ふるさと納税全般に関するお問い合わせ先

ふるさと納税商品お問合せセンター
（委託会社／レッドホースコーポレーション株式会社）
☎0120-977-050（受付時間：9:30～17:30）　休／土日祝日・12/29～1/3

お礼の品発送に関するお問い合わせ先

注意事項
※お礼の品は、ご入金確認後、約2週間～1ヶ月ほどでお届けとなり、お届け希望日時を指定することはできません。
※季節や時期によりお手配にお時間がかかる場合があります。万が一、品切等によりお手配できない場合はご連絡いたします。
※制度改正等によりお礼の品の贈呈を中止する場合があります。
※クレジットカードなどのお支払い方法をご希望の場合は、ふるさと納税ポータルサイトからお申込みください。
※ご寄附は、年度内に何回でもご利用いただけます。
※お礼の品の送付等を行うため申込者情報や配送先等を「お礼の品を扱う事業者」および「本事業を連携して実施する
　レッドホースコーポレーション㈱」に通知します。
※個人情報は、寄附金の管理や寄附者の皆さまへの情報発信・お礼の品送付など、必要な範囲内でのみ利用いたします。

男鹿市への応援メッセージ ※任意／ご自由にお書きください

※寄附者と異なる場合のみご記入ください

住所

〒

フリガナ 電話
番号氏名

お礼の品のお届け先について

※配送時にご連絡可能な電話番号をご記入ください

2021.07版発行／男鹿市男鹿まるごと売込課発行／男鹿市男鹿まるごと売込課



男鹿市では、次の5項目において皆様からお寄せいただいた寄附金を活用してまいります。

①産業振興による雇用創出
観光産業の振興・農林水産業の振興
商工業の振興・人材の育成と起業の促進

②移住・定住対策
移住の促進・転出の抑制・ふるさと納税の推進

ふるさと納税は、ふるさとへの想いを
自治体への寄附金というひとつのかたちにできるものです。

「親から子へ、子から孫へ。脈々と伝えられてきた地域の宝なまはげが
これからも、男鹿人～おがびと～の心を固く結び続けますように」

そんな願いから、男鹿市では、皆さまがお寄せくださる寄附金を
「なまはげの里 男鹿」応援寄附金と名づけました。
私たちは今、男鹿に気持ちを寄せてくれるすべての方を
「男鹿人～おがびと～」とお呼びしたいと思います。

男鹿で生まれ育ち、ふるさとを愛してやまない方。
男鹿の出身ではなくとも観光などで訪れファンとなり
いつも心のどこかで想う方。
その一人ひとりが、男鹿を彩る大切な「男鹿人」です。

男鹿市は、皆様との絆を大切に、市民一丸となって
ふるさと男鹿を盛り立ててまいります。

③少子化対策
結婚・出産支援・子育て支援・学校教育の充実

④地域社会の維持・活性化
歩いて暮らせるまちづくりと地域コミュニティの強化
健康長寿社会の形成・安全なまちづくり

⑤その他、魅力あるまちづくりを
　推進するため市長が定める取組み

「なまはげの里 男鹿」
応援寄附金で
応援をお願いします！

寄附金の活用方法について

秋田県男鹿市公認観光情報サイト
男鹿市の最新情報はこちら

男鹿なび
32



円

円

円

円

円

円

円

円

15,000
27,000
18,000
35,000
12,000
21,000
41,000
14,000

円15,000

5605-0277
5605-0278
5605-0279
5605-0280
5605-0281
5605-0282
5605-0283
5605-0284

5605-0460

550g前後×2

550g前後×4

600g前後×2

600g前後×4

700g前後×1

700g前後×2

700g前後×4

800g前後×1

※重量はおおよその目安です

※ふるさと納税は、年内の寄附分を当年の所得税と、翌年度の住民税から控除するものです。そのため年内の所得がいくらになるかわからない場
合は、上限額はあくまでも目安です。年収に変動がある場合は注意が必要です。総務省の「ふるさと納税ポータルサイト」は、寄付金控除額の計算
（シミュレーション）もできます。あくまで目安であり、具体的な計算は、お住い（ふるさと納税翌年1月1日時点）の市区町村にお尋ねください。

紅ズワイガニを水っぽいと評価される方もいますが、やはりこのカニの特徴はその
食感、そしてジューシーな汁気と程よい甘さにあります。汁をたっぷり含んだ紅ズ
ワイガニ特有の甘さが口中に広がります。
朝帰港した船から上げられた、水揚げ直後の新鮮なカニを、港のすぐそばにある加
工場の大型の釜で一気に茹であげ、しっかり冷やして「冷蔵便」で発送しますので、
みずみずしい食感や甘さは冷凍品とは比べ物になりません。
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都道府県・市区町村に対する寄附金のうち2,000円を超える部分について、原則として所得税と個人住民税から控除されます。

所得税からの控除額は、次の計算式で決まります。
（寄附金額－2,000円）×所得税率
控除の対象となる寄附金額は、その他の寄附と合わせて、総所得金額等の40％が限度となります。

法人の場合も、法人税額の算定上、寄附金額の全額を損金に算入することができます。寄附金の入金後、市から寄附金受領証明書を
発行・郵送いたします。寄附金受領証明書は、確定申告で税の控除を受ける際に必要となりますので大切に保管してください。

個人の方

所得税【所得控除】

住民税【税額控除】

法人の方

次の①と②の合計額が住民税額から控除されます。
①（寄附金額－2,000円）×10％
②（寄附金額－2,000円）×（90％－所得税率）　※控除額は、個人住民税の所得割の20%が限度となります。

控除の対象となる寄附金額は、その他の寄附と合わせて、総所得金額等の30％が限度となります。

税の控除について

※2000円をのぞく

単位：円

全額控除されるふるさと納税額（年間上限）の目安

給与収入 独身
または共働き

夫婦または
共働きで子1人
（高校生）

共働きで
子1人

（高校生）

夫婦
＋子1人

（高校生）

共働きで
子2人

（大学生と高校生）

夫婦
＋子2人

（大学生と高校生）

300万円 28,000 19,000 15,000 11,000 7,000 -

350万円 34,000 26,000 22,000 18,000 13,000 5,000

400万円 42,000 33,000 29,000 25,000 21,000 12,000

450万円 52,000 41,000 37,000 33,000 28,000 20,000

500万円 61,000 49,000 44,000 40,000 36,000 28,000

550万円 69,000 60,000 57,000 48,000 44,000 35,000

600万円 77,000 69,000 66,000 60,000 57,000 43,000

650万円 97,000 77,000 74,000 68,000 65,000 53,000

700万円 108,000 86,000 83,000 78,000 75,000 66,000

750万円 118,000 109,000 106,000 87,000 84,000 76,000

800万円 129,000 120,000 116,000 110,000 107,000 85,000

850万円 140,000 131,000 127,000 121,000 118,000 108,000

900万円 151,000 141,000 138,000 132,000 128,000 119,000

950万円 163,000 154,000 150,000 144,000 141,000 131,000

1000万円 176,000 166,000 163,000 157,000 153,000 144,000

1500万円 389,000 377,000 373,000 377,000 361,000 350,000

2000万円 564,000 552,000 548,000 552,000 536,000 524,000

2020年

返礼品
人気No.4

男鹿沖産紅ズワイガニ
㈱男鹿なび

※生もの（冷蔵便）のため、事前にお電話等でご連絡をさせていただいた上で（連絡がつき次第）の発送となります。

●ボイル済みですので、お手元に届いたらそのままお召し上がりいただけます。
●消費期限／出荷日より4日（お届け後はなるべくお早めのお召し上がりをおすすめいたします）
●まれに足が折れている場合があります。足折れの原因は色々ありますが味の優劣には影響しません。
　足欠けがある場合は不足分の同サイズの足を一緒にお入れします。
●水揚げにあわせての発送となりお届け日の希望はできません
●1～2月は休漁の発送できません（漁終了の可能性もあるため年末年始のお届けはできません）。
●10月末ご入金確認分まで年内に発送。ただし天候や漁の状況により発送ができない場合もあります。
　以降の受付につきましては翌年3月以降に順次発送いたします。

※解凍してそのままお召し上がりいただくこともできます
　解凍目安は冷蔵庫で半日程度もしくは蒸し器で約10～15分程度

とれたてをすぐに浜ゆでした大ぶりのカニまるごと一杯分を、先進の冷凍技術CASで凍結。
冷凍のまま鍋の具材としていつでもお好きな時に手軽にお使いいただけます。

CAS冷凍 秋田県男鹿沖産 紅ずわいがに（かに鍋用・ボイル済み）
㈱男鹿なび 沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

冷蔵 沖縄・離島不可

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 54



円

円

円

円

円

円14,000
27,000

14,000
27,000

円

円

14,000
27,000

円

円
10,000

14,000
円14,000

9,000

14,000

円11,000

円10,000

円11,000

5605-0003
5605-0004

5605-0005
5605-0006 5605-0451

5605-0179
5605-0180

5605-0017

5605-0433

5605-0454

5605-0182
5605-0181

5605-0089

5605-0216

100g×10袋

200g×10袋

100g×10袋

200g×10袋

●200g×10個

●75g×3袋
●75g×3袋

●100g×5個

●100g×8個

男鹿北浦産のくろもは粘りが強く、風味も
良い海藻です。そのまま醤油につけてお召し
上がりいただけます。お味噌汁に入れても良し！
和え物にしても良し！万能食材です。
【製造／㈱男鹿ぜん吉】ギバサは秋田では昔から食べている

海藻で正式名称はアカモク。
アカモクの名のとおり、生のギバサは赤褐色で
湯がくことで鮮やかな緑色へと変化します。
湯がいて細かく刻む事によって出るネバリ、
ふんわり香る磯の香りがギバサの魅力。
フコイダンと呼ばれる食物繊維の一種や
ポリフェノールやミネラル・ビタミンKなどの
成分を多く含んでいます。

朝早く刈り取ったわかめから最も柔らかい部分だ
けを選別し、製造しております。とろとろわかめは、
ここ男鹿で生まれた食文化です。無添加無着色に
こだわり、手作業で丁寧に作り上げたとろとろわ
かめは一度食べたらまた食べたくなる味です。

秋田の二大名産、磯の風味香るネバネバ「ぎばさ」に、細かく刻んだ「いぶりがっ
こ」を加えて食感と薫香をプラス。 この「ままとも」なら、健康食材ぎばさをお手
軽・簡単にごはんのおともとして毎日のお食事に取り込むことができます。

わかめの根本にあるめかぶは、栄養分が最も凝縮さ
れている部分です。歯ごたえの残るちょうどの大き
さにカットし、梱包後は瞬間冷凍いたしますので、栄
養分や磯の風味もそのままとじこめます。無添加無
着色の男鹿産めかぶは一度食べたらまた食べたくな
る味です。解凍後、そのまま生姜醤油などでお召し上
がりください。熱い味噌汁や麺類などに放しも美味
しく、納豆と混ぜ御飯にかけても絶品です。

加工場の目の前の海で朝獲りした昆布を丁寧に洗
い一本一本手作業で乾燥させました。急速乾燥で
旨味も一気に閉じ込めた、葉が薄く柔らかい男鹿
産昆布は「食べる昆布」として好評。

水で戻すと鮮やかな色と香りはよみがえります。
日本海の荒波にもまれた男鹿産わかめは葉が柔ら
かく磯の風味が強いのが特徴です。刈り取ってす
ぐに選別、洗浄し手作業で一本一本中芯を取り除
き急速乾燥させました。

男鹿産のぎばさ、わかめ、めかぶを混ぜ合わせ、 秋
田県産鰺のしょっつるで味付けしました。無添加
無着色で一つ一つ丹精込めて仕上げた逸品は、磯
の風味が広がります。使用しているわかめとめか
ぶは、漁師である社長鈴木渉が種苗から大事に育
て上げたオリジナルの男鹿産わかめを使用してい
ます。ぎばさも男鹿産ぎばさを使用しております。

いまや男鹿・秋田を
代表する特産のひとつ

三高水産のぎばさ（アカモク）

渉水産の乾燥わかめ 渉水産の乾燥真昆布

くろもボイル

渉水産のねばとろ三昧

渉水産のねばねばぎばさ

渉水産のとろとろわかめ

渉水産のこりこりめかぶ

㈱三高水産

渉水産 渉水産

㈱男鹿なび

渉水産

渉水産

渉水産

渉水産

100gの商品外観
※年末年始・ゴールデンウィーク期間の出荷不可

※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。
※年末年始・ゴールデンウィーク期間の出荷不可

※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。
※年末年始・ゴールデンウィーク期間の出荷不可※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。

※年末年始・ゴールデンウィーク期間の出荷不可

130g×12個

男鹿半島の旬を知り尽くした釣具店兼漁業も営
んでいる海風丸（かいふうまる）がお届けする
「とろっとわかめ」。程良く成長した早採りわか
めを厳選使用。塩もみ加工で引き出された独特
な粘り気と歯ごたえも感じられる「とろっと食
感」は男鹿ならではの逸品です！

海風丸「とろっとわかめ」
海風

●100g×10個

ぎばさ＆いぶりがっこ ままとも

㈱三高水産

●120g×12個

海風丸「ぎばさ」
海風

2020年

返礼品
人気No.5

100g×10袋

200g×10袋

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込番号 寄付金額

沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷凍

離島不可冷凍

離島不可冷凍

離島不可冷凍

離島不可冷凍

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額申込

番号
寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 76



円40,000
20,000円

5605-0007
5605-0008

大2個（約450g～500g）

小～中2個（約250g～280g）

素潜りで獲った活鮑をその日のうちに発送いたします。
男鹿産天然鮑
渉水産

※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。

※発送期間／ 7月下旬～9月（8/20ご入金確認分までは当シーズン中に配送）

期間限定冷蔵 沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

円

円

円

円

円

40,000
20,000

16,000
9,000

円10,000

円8,000

18,000
26,000

20,000円

33,000円

12,000円

円11,000

円

5605-0007
5605-0008

5605-0009
5605-0010

5605-0458

5605-0459

5605-0108
5605-0109

5605-0414

5605-0520

5605-0415
5605-0416
5605-0417

5605-0410
5605-0411

5605-0412
5605-0413

5605-0456

大2個（約450g～500g）

小～中2個（約250g～280g）

約2kg（約20個～25個）

約1kg（約10個～15個）

5個セット×2パック

200g×3ケ

【小】2.5kg前後

【大】4kg前後

素潜りで獲ったさざえをその日のうちに発送いたします。

新鮮なナンバンエビを生きたまま丁寧に梱包し発送いたします。

素潜りで獲った活鮑をその日のうちに発送いたします。

漁師目利き、男鹿沖から獲れたての、旬の地魚を厳選してお届けいたします。

男鹿船川港直送
おまかせ旬の地魚セット

男鹿産天然さざえ

男鹿産天然鮑

萬漁水産㈱

渉水産

ナンバンエビ（甘エビ）
萬漁水産㈱

渉水産

※季節や漁の状況により、詰め合わせ内容が変わります。
※発砲スチロール箱に氷を入れて発送します。
※鮮度の観点から、遠方への配送はお断りする場合があります。

※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。

※天然物のため時期や悪天候などで出荷できない場合があります。

※発送期間／ 7月下旬～9月（8/20ご入金確認分までは当シーズン中に配送）

※発送期間／ 7月下旬～9月（8/20ご入金確認分までは当シーズン中に配送）

※発送期間／ 9月上旬～11月下旬 （11/10ご入金確認分までは当シーズン中に配送）

6月発送分／約1kg

新鮮な甘エビをCAS冷凍して発送いたします。
ご家庭向け! CAS冷凍甘エビ
男鹿冷凍㈱

約200g×3（約600g）

7月発送分／約1kg

8月発送分／約1kg

9月発送分／約800g

新鮮なボタンエビを生きたまま丁寧に梱包し発送いたします。※漁獲状況によりエビの大きさはおまかせになります。
ボタンエビ
萬漁水産㈱

6月発送分／約1kg

7月発送分／約1kg

8月発送分／約1kg

9月発送分／約800g

海風丸（かいふうまる）が自ら水揚げ、目利きで確保した「獲れたて地魚」を
原材料に、各種漬け魚や生加工、一夜干しなどに加工。鮮度はそのままに旨
味をギュッと閉じ込めた“漁師飯”です。
下処理済みの冷凍品なので手間いらず。ご自宅でふるさとの味をお手軽に
お楽しみください！

●地魚塩麹漬け、地魚寒麹漬け、地魚三五八漬け、地魚味噌漬け、
　地魚ぬか漬け、地魚醤油漬け、地魚一夜干し、地魚アラ、
　生冷地魚の中からおまかせ6種
　（※時期によって魚種や商品が被る場合もございます）
　+海風丸「ぎばさ」ｏｒ「とろっとわかめ」のどちらかを1つ
　合計7点セット

海風

海風丸「地魚三昧セット」

沖縄・離島不可冷蔵

沖縄・離島不可冷蔵

沖縄・離島不可冷凍

旬の時期のとれたての男鹿産のサザエをボイルして、
先進の冷凍技術「CAS」で急速凍結。
付属のつぼ焼き用特製タレを適量注いでグリルなどで10分程度焼くだけ。
凍ったまま調理できるのでじれったい解凍の必要もなし
(タレは流水等ですぐに解凍できます)。
年中いつでも、手軽に男鹿のサザエのつぼ焼きが楽しめます。

つぼ焼き用 さざえ 
（ボイル済み＆特製タレつき）

男鹿冷凍㈱ 沖縄・離島不可冷凍

男鹿で水揚げされたタコをボイルし急速冷凍(CAS冷凍)出荷して発送いたします。
噛みしめるほどに味が出る男鹿産のタコの、素材のうまさを存分に味わっていただけます。

CAS冷凍 タコ（ボイル）
男鹿冷凍㈱ 沖縄・離島不可冷凍

期間限定冷蔵 沖縄・離島不可

期間限定冷蔵 沖縄・離島不可

期間限定冷蔵 沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

申込
番号

申込
番号

寄付
金額

寄付
金額

申込番号

申込番号 寄付金額

寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 98



円

円

21,000

11,000

円15,000

円10,000

円8,000 円14,000

円10,000

円11,000

円

円

円

円

13,000

7,000
10,000
13,000

円9,000

5605-0457

5605-0450

5605-0105

5605-0106

5605-0287 5605-0074

5605-0018

5605-0455

5605-0198

5605-0200
5605-0201
5605-0202

5605-0199

【C】ギバサ200g×4・天然真鯛の鯛めし180g×2
骨抜きハタハタ炙り焼き12尾×3・鯛だし茶漬け180g×2

【G】ギバサ200g×3・天然真鯛の鯛めし180g×2
骨抜きハタハタ炙り焼き12尾×1

男鹿の特産品詰合せ
㈱おが地域振興公社

●200g

●50g×4個

網元が男鹿産の真鱈子を「白神こだま酵母フルーツもろ味」を使用して無添加無着色で作りました。
一般のタラコであるスケソウダラの卵に対し、マダラの卵は粒が小さく、一風変わった食感が楽しめ
ます。ゴハンにのせて食べるもよし、パスタに混ぜたり、色々な食材にのせて食べれば、ピリ辛な風味
とともに味わいがぐっと深まります。

真鱈子唐辛子匠漬
旬魚房 匠

●鮭の中骨くん170g×3袋
　鮭スモーク100g×2袋

●10個入り×5袋

500g

155g×4個

昭和31年頃の男鹿市船川地区の製法
をベースに、添加物等は一切使用せず
約3週間漬け込んでできあがります。
ハタハタのまわりのご飯や野菜も美
味しく食べられますので、是非一緒に
お召し上がりください。酒の肴とし
て、日本酒との相性も抜群です。

寒風吹きすさぶ中、自ら水揚げした
「季節ハタハタ」を原材料に使用。代々
伝わる製法に改良を加え、添加物等を
一切使用せず漬け込んだ逸品です。

沖縄・離島不可冷凍

男鹿産の極上の幸を塩糀や特製醤油だれで漬け込んだ
酒の肴にぴったりの贅沢な一品をお召し上がりください。

あまえび塩糀漬けあまえび塩糀漬け さけといくらの漬けさけといくらの漬け

つぶ貝塩糀漬けつぶ貝塩糀漬け しまえび塩糀漬けしまえび塩糀漬け

あまえび塩糀漬け、さけといくらの漬け、
つぶ貝塩糀漬け、しまえび塩糀漬け 
食べ比べセット

男鹿冷凍㈱ 沖縄・離島不可冷凍

ぎばさ餃子
渉水産 沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷凍

はたはた切り寿し

海風丸「ハタハタ切り寿し」

㈱三高水産

海風

●55g×4個（箱入）

2食分×2個

2食分×3個

2食分×4個

男鹿産のタコの卵を独自製法でカラスミに仕
上げました。スライスと粉末ソースを茹でた
麺に混ぜ合わせるだけで本格的なパスタが
楽しめます。濃厚で味わい深く希少価値のあ
る「たこのカラスミ」をお召上がりください。

平成29年度 優良ふるさと食品中央コンクール 食料産業局長賞 受賞
網元直営工場で厳選した男鹿産の希少な天然真鯛の白子をふんだんに使用。特
許技術「白神こだま酵母フルーツもろ味」を使った独自製法により「くさ味」をお
さえながら「うま味」を引き出し、濃厚でクリーミーな味わいに仕上げています。

北限の天然真鯛 白子とうふ 箱入

男鹿産タコのからすみパスタソース

旬魚房 匠

旬魚房 匠

※1食分／粉末タコからすみパスタソース 10g
タコからすみスライス 3g

※写真は三高水産のはたはた切り寿し※写真は三高水産のはたはた切り寿し

約半年間寝かせた大吟醸の酒粕にクリームチーズ
を漬け込んで隠し味に味噌を加えた発酵食品で
す。
日本酒やワインのおつまみとして、また動脈硬化
の元となる悪玉コレステロールを下げる効果も期
待できます。

大吟醸とまろやかなチーズの出会い
 “粕誉れ” 

アマノストア

番屋のだるまストーブでコトコト時間をかけて煮
込んだ骨まで柔らかく仕上がった「鮭の中骨くん」
と、 秋鮭のミンチにチーズを加え桜チップで燻製
にした『鮭スモーク』の自慢のセットです。

男鹿産ぎばさを使用し、ぎばさの歯ごたえ
たっぷりの餃子ができ上がりました。
ふんわり香る磯の香りをお楽しみください。

アマノからお届け！
男鹿網元番屋珍味セット

㈱アマノ

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

沖縄・離島不可冷蔵

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

冷凍冷蔵 離島不可

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 1110



円13,000

円10,000

円7,000

円9,000

円円7,0007,000

円

円14,000
19,000

5605-0425

5605-0521

5605-0231

5605-0235
5605-0236
5605-0237
5605-0301

5605-03565605-0356
5605-03575605-0357

5605-0062
5605-0077

●180g×4個

男鹿産の天然マダイを原料に、化学調味料や添加物等を一切使わない
安全で安心な自然の旨みあふれる一品です。
【製造／旬魚房 匠】

男鹿産天然真鯛の鯛めし
㈱男鹿なび

食材・調味料がフルセット（水だけご用意ください）になった調理キット。
包丁いらず、フライパンひとつで、見栄えのする豪華な一品を作れます！
レシピ（作り方ガイド）が同梱されていますので、それを参考に調理して
お召し上がりください。

食材・調味料がフルセット（水だけご用意ください）になった調理キット。
包丁いらず、フライパンひとつで、見栄えのする豪華な一品を作れます！
レシピ（作り方ガイド）が同梱されていますので、それを参考に調理して
お召し上がりください。

アクアパッツァ ミールキットアクアパッツァ ミールキット
㈱男鹿なび㈱男鹿なび

●160g×4食

男鹿産の天然真鯛・いくら・たこ・甘海老・ぎばさを、ワサビ入りの特製醤油ダレで味付
けしました。水揚げ時期が異なる各具材は、先進の冷凍技術CAS凍結によってとれた
て鮮度を保持。季節ごとに水揚げされる多種多様な男鹿の海の幸を散りばめた、一度
に男鹿の味が楽しめる特製海鮮丼の具材セットです。
袋のまま流水解凍で約5分、アツアツごはんにのせるだけの手軽さ。冷凍庫に保管し
ていつでもすぐに取れたての男鹿の海の幸を楽しめます。急なご来客時のお食事など
にもおすすめです。

男鹿の幸海鮮丼
㈱男鹿なび

●70g(真鯛40g・たれ30g)×4食

男鹿産の天然真鯛を特製のごまだれ漬けにしました。
流通する真鯛の大半が養殖ものとなり、いまや貴重な男鹿の天然真鯛を、
多くの方に味わってもらい、男鹿の鯛の価値向上につながればと願って
います。
袋のまま5分ほど流水で解凍してあたたかいごはんにのせるだけの手軽
さ。そのままはもちろん、途中でだし汁やお湯をかけて鯛茶漬けとしても
楽しめます。
大葉の千切りやワサビなどの薬味でより美味しく楽しめます。

男鹿半島 天然真鯛のごまだれ漬けセット
㈱男鹿ゴルフクラブ

鯛めし・たこめし 各180g×2

鯛めし 180g×4

たこめし 180g×4

●鯛めし／男鹿産の天然真鯛のアタマ・ホホ・カマの肉をたっぷり使って炊きあげたやや強めに効かせ
た生姜のアクセントが食欲をそそる絶品鯛めし。
●たこめし／新鮮な男鹿産のタコとオリーブで炊いた洋風たこめし。玉ねぎの甘味とオリーブオイルの
風味がタコの旨味をより一層ひきたてます。
●ぶりごはん／甘じょっぱく煮つけた男鹿産の天然ブリを、大根とあわせて炊いたごはんにまぜこみま
した。ぶり大根をコメにかけて食べる、ちょっと行儀が悪いけどゴハンがすすむあの感じをもとに商品
化しました。
先進の急速凍結機CASで凍結。レンジで炊き立ての味を楽しめます。

男鹿のハレごはん／化粧箱入り
・男鹿産天然真鯛のカマ、頬肉だけ使って炊いた男鹿の鯛めし
・男鹿のたことオリーブの洋風炊き込みご飯（たこめし）
・男鹿産天然ブリを使った「ぶりごはん」

㈱男鹿なび

ぶりごはん 180g×4

メバルのアクアパッツァメバルのアクアパッツァ

男鹿産真鯛のアクアパッツア男鹿産真鯛のアクアパッツア

※鯛めし※鯛めし ※たこめし※たこめし ※ぶりごはん※ぶりごはん

●70g×12個

●桃豚ロース寒麹みそ漬140g・豚ロース秋田味噌漬180g
　豚ロースネギ塩焼180g・豚ロース焼肉若葉のタレ180g
　プリコロホルモン男鹿の塩150g・プリコロホルモン
　秋田味噌150g・牛タン塩漬け男鹿の塩200g

大正七年創業時より作り継がれている昔ながらのじゃがいも・お肉・玉ねぎのコロッケ。
地元の農薬や化学肥料を使用しないじゃがいも・玉ねぎを中心に、塩や小麦粉・パン粉に
もこだわっています。薄衣でサクッとしていて滑らかな歯触りの食感です。

秋田産豚肉を「男鹿の塩」「秋田味噌」「安藤醸造の醤油」
などで味付けした男鹿市、秋田に所縁のある素材を使用
したふるさと納税限定セット。

フクシマのコロッケ
アマノからお届け！特選味付け肉セット㈲福島肉店

㈱アマノ

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

申込
番号

申込
番号

寄付
金額

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

離島不可冷凍

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 1312
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8,000
14,000

9,000

11,000
26,000

10,000
10,000
10,000
10,000

15,000

11,000

8,000
13,000

16,000 17,000 11,000

11,000

11,000

円10,000

5605-0142
5605-0143

5605-0233

5605-0011
5605-0012

5605-0058
5605-0059
5605-0060
5605-0061

5605-0075

5605-0234

5605-0144
5605-0145

5605-0146 5605-0147 5605-0148

5605-0149

5605-0150

5605-0408

1L×6本

1.8L×6本

●男鹿半島の塩40g・黒い塩40g・しょっつる130g
　しょっつるスプレー50ml・魚（トト）ミー130g

【A】味ひょうたん1L×3本・赤鬼1L×2本・青鬼1L×1本

【B】味ひょうたん1L×3本・赤鬼1L×1本・青鬼1L×2本

【C】味ひょうたん1L×3本・赤鬼1L×3本

【D】味ひょうたん1L×3本・青鬼1L×3本

●アサヒこいくちしょうゆ1L・あま塩醤油1L
　秋田しょっつる360ml・男鹿半島の塩80g・藻塩80g
　あま塩秋田味噌750g・だし入り秋田味噌750g

●しょっつる130g・しょっつるスプレー50ml
　男鹿しょっつる焼きそば1食入×4・はたはた姿せんべい45g入×2

1L×6本

1.8L×6本

●1L×6本 ●1L×6本 ●1.8L×6本

●1L

●6kg（1kg×6）

ハタハタと塩だけで作った「秋田しょっつる」ダシが効いた「トトミー」、
男鹿沖の海水で作った男鹿半島の塩と黒い塩の4点セット。

男鹿で親しまれている醤油、日本三大魚醤のしょっる
男鹿沖のミネラル豊富な海水からつくった塩
秋田を代表する味噌を組み合わせた
アマノが自信をもって特薦する調味料セットです。

スプレーとボトルの2種類のしょっつる。男鹿しょっつる焼きそばと
しょっつるで漬けたハタハタをまるごとプレスした
はたはた姿せんべいをセットにしたしょっつる尽くし。

しょっつるを使い慣れた方に、お得な業務用サイズ。
諸井醸造所の「秋田しょっつる」は代替原料を一切
使用することなく、ハタハタと天日塩のみで発酵させ
3年にも及ぶ熟成期間を経て作られています。

厳選された大豆・米・自然塩を原料に用い
伝授された技術に改良を重ねた味噌は
旨味・香・色合いとも際立ったのが特徴です。

普通の濃口醤油に比べて食塩を15％
カットした塩分控えめ。やや甘口で
味わいのある深い醤油になっております。

JA秋田なまはげオリジナルの希釈用低塩万能つゆ「味ひょうたん」と
「なまはげ醤油（赤鬼／塩分濃度14％の減塩タイプ・青鬼／塩分濃度16％の濃口）」のセット。

県内の旅館・ホテルで刺身用醤油として
広くご愛用頂いている芳醇な味と
香りが漂う極上の仕立てです。

男鹿で水揚げされた新鮮なハタハタと塩だけで魚自身が持つ
自己消化にまかせ、10年の月日をかけ昔ながらの製法で製造し
無添加・非加熱の貴重なしょっつるです。

煮付け用として使いうどん、
そばのかけ・つけ用に最適
な味に仕上がっています。卵
かけご飯にも相性バツグン。

天つゆ、丼もの、冷奴などの
ほか、そうめんやそばのつ
け汁にも使いやすくおすす
めです。

かつお・こんぶ・しいたけの
旨味が程よくマッチ。塩分控
えめ。和・洋・中どんな料理に
もジャストフィット。

ハタハタと天日塩のみ、何も足さず、何も引かず。
ハタハタの旨味が凝縮された純天然素材の調味料
諸井醸造がつくる伝統の秋田しょっつる。
観光庁主催「世界にも通用する究極のお土産」十選にも
選定された、琥珀色の魔法の一滴。

離島不可

男鹿の調味料詰め合わせ

アマノ特薦の調味料セット

しょっつる三昧

だし入りかけ醤油 あじつゆ純 あさひ醤油

秋田しょっつるハタハタ100%

諸井さんちのこうじみそ

あま塩醤油

男鹿なまはげ醤油 6本セット

マルイ こいくち醤油 天印

秋田しょっつる「十年熟仙」

㈱男鹿なび

㈱アマノ

㈱男鹿なび

㈱諸井醸造

㈱諸井醸造

㈱諸井醸造

秋田なまはげ農業協同組合

㈱諸井醸造

賞味期限／醤油：18ヶ月、しょっつる：2年、味噌：6ヶ月

※遺伝子組換大豆不使用

●さかなの味噌（真鱈）470g×2
　さかなの味噌（ハタハタ）470g×2

材料は新鮮な魚とおからと麹と塩だけ。
魚の美味しさ、エキスを余すことなくなく混ぜ込みました。
新鮮なうちに手作業で加工しています。

新鮮な魚からつくった味噌
「さかなの味噌」セット

渉水産

200ml×1本

200ml×2本

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額 申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

離島不可冷凍

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 1514
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5605-0084
5605-0085
5605-0115

5605-0324 5605-0325

5605-0164
5605-0165

5605-0358
5605-0359
5605-0360
5605-0361
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5605-0028
5605-0029

5605-0052

5605-0053

5605-0054
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5605-0498
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平成23年 男鹿なまはげどぶろく特区認定
平成27年 第10回全国どぶろく研究大会入賞

どぶろく寒風山
白山酒造

※未成年者の飲酒は法律で禁止されています。未成年者の申し受けは致しておりません。

甘味が強く、すっきりした後味が特徴の秋田県オリジナル麹「あめこうじ」
と、寒風山から湧き出た「滝ノ頭の水」を原料に造られた秋田県男鹿市
らしい甘酒です。

米麹だけで作った甘酒

甘酒・どぶろくセット

●塩壺：S、男鹿半島の塩：40g×3袋、藻塩：40g×3袋

●塩壺：M、男鹿半島の塩：80g×1袋、藻塩：80g×1袋

男鹿半島の塩と塩壺がセットになりました。
塩壺で保存すれば、塩が固まりません。

※丸形※丸形 ※下膨れ※下膨れ ※上膨れ※上膨れ ※筒形※筒形 ※丸取手※丸取手

300gポリ袋×4袋

藻塩 300gポリ袋×4袋

男鹿沖の海水を、平釜でじっくり加熱して仕上げた、まろやかな風味の塩です。
お店の方や、お塩にこだわり日々お使いになる方へ。

男鹿半島の塩
㈱男鹿工房

塩壺形状：丸形、容量：55g

塩壺形状：下膨れ、容量55g

塩壺形状：上膨れ、容量：50g

塩壺形状：筒形、容量50g

塩壺形状：丸形、容量：130g

塩壺形状：下膨れ、容量150g

塩壺形状：上膨れ、容量：120g

塩壺形状：筒形、容量130g

塩壺形状：丸取手、容量160g

男鹿半島の塩と塩壺セット
㈱男鹿工房

●生そば1束150g×5束
　つゆ300ml・そば茶1袋（120g）

ニ八そば

十割そば

浜の側で生産した玄そばを使用することで、お蕎麦の甘味と
香りが高くそばのコシが強く、歯ごたえのある逸品です。

そば工房おが 生そばとそば茶セット
浜のそば

※賞味期限・消費期限／そば・つゆ製造日より4日、そば茶：製造日より1ヶ月 ※12/26～1/3の発送不可　※12月中は着日指定の受付不可

●醤油味（乾麺80g・スープ40g）味噌味（乾麺80g・スープ47g）塩味（乾麺80g・スープ39g）
×各2箱（1箱2食入）合計12食

●醤油味（乾麺80g・スープ36g）味噌味（乾麺80g・スープ40g）塩味（乾麺80g・スープ37g）
　×各2箱（1箱2食入）合計12食

●《生麺》赤鬼ラーメン（醤油味・味噌味）、比内地鶏らーめん（醤油味・味噌味）、えび塩あんかけラーメン
×各1袋（1袋2食入）／男鹿しょっつる焼きそば×2袋（1袋1食入）／《乾麺》比内地鶏あんかけラーメン
（醤油味・味噌味・塩味）×各1袋（1袋1食入）、秋田醤油ラーメン2袋（1袋1食入）合計17食（12袋）

●醤油味、味噌味、汁なし中華そば×各2袋（1袋2食入）担々麺、あんかけラーメン、つけ麺、酸辣湯麺
　×各1袋（1袋2食入）合計20食（10袋）

●北海道（醤油味・味噌味）、青森（魚介豚骨醤油味）、広島（醤油味）、鹿児島（とんこつ味）×各3袋
　北海道（塩味）、秋田（醤油味）、宮城（辛味噌味）、石川（醤油味）、愛知（醤油味）×各2袋
　合計25袋（1袋1食入 1食：乾麺80g・スープ付）

生の味を追求し、独自の製法で作り上げた低温熟成麺。秋田の自然が育んだ比内地鶏のガラを
ていねいに炊き出した、醤油味・味噌味・塩味のスープをお楽しみください。

秋田の自然が育んだ比内地鶏のガラをじっくり炊き上げ、トロッとしたあんかけスープで仕上げました。

秋田にこだわったラーメンを取り揃えました。

初代周助が生涯探求した味を詰め合わせてみました。

生の味を追求し、独自の製法で作り上げた低温熟成麺と、全国各地の素材をいかしたこだわりのスープ。

乾燥・秋田比内地鶏らーめん12食セット

乾燥・秋田比内地鶏あんかけ三昧（ラーメン）12食セット

秋田発 グルメ直送便

秋田の麺家が贈る「周助」ラーメン詰め合わせ

●「いぶりがっこ塩中華そば」（生麺110g、スープ38g）、「ぎばさ塩中華そば」（生麺110g、スープ33g）
×各5袋（1袋1食入）合計10食

秋田の郷土食の粉末を練り込んだ味わい深い中華そばのセットです。

生麺・「いぶりがっこ醤油中華そば」と「ぎばさ塩中華そば」10食セット

乾燥・全国こだわり素材ラーメン25食セット

㈱八郎めん

700ml×2本

700ml×4本

700ml×6本

男鹿市内で唯一どぶろくを製造・販売している白山酒造。自家製あきた
こまちと、寒風山麓の滝の頭湧水、秋田県オリジナル麹「あめこうじ」を
原料に造られた男鹿ならではのどぶろくです。

申込番号

申込番号 寄付金額

寄付金額

沖縄・離島不可 数量限定冷蔵

離島不可冷蔵

離島不可冷蔵

酒類

離島不可冷蔵酒類

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

500ml×5本 甘酒5本・どぶろく2本申込番号 寄付金額申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
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申込
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寄付
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申込
番号

寄付
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申込
番号

寄付
金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 1716
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10,000
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円

円

円

円

円

円

10,000
11,000
12,000円

円

円

10,000
18,000
11,000円

円

円

14,000
26,000円

円

円

18,000円

11,000円
20,000円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

9,000
15,000
22,000
15,000
27,000円

円

円

円

円

5605-0472
5605-0480

5605-0476
5605-0484

5605-0393

5605-0497 5605-04995605-0274

5605-0123
5605-0124
5605-0125

5605-0488
5605-0493
5605-0494

5605-0382
5605-0435

5605-0495
5605-0496

5605-0470

5605-0126
5605-0127

5605-0128
5605-0129
5605-0130
5605-0131
5605-0132

5605-0133
5605-0134
5605-0135
5605-0136
5605-0137

5605-0504

5605-0091
5605-0240

5605-0019
5605-0020
5605-0021
5605-0022
5605-0023

5kg

10kg（5kg×2）

15kg（5kg×3）

10kg

無洗米10kg(5kg×2)

特別栽培米10kg(5kg×2)

10kg (精米5kg×2袋)

20kg（精米5kg×4袋）

無洗米10kg（5kg×2袋）

10kg

10kg（5kg×2）

20kg（5kg×4）

10kg（5kg×2）

20kg（5kg×4）

20kg（10kg×2）

5kg

10kg（5kg×2）

15kg（5kg×3）

10kg

20kg（10kg×2）

5kg

10kg（5kg×2）

15kg（5kg×3）

10kg

20kg（10kg×2）

5kg

10kg（5kg×2）

15kg（5kg×3）

10kg

20kg（10kg×2）

●なまはげ米3kg・もち米1.5kg

●男鹿天然にがり栽培なまはげ米（減農薬あきたこまち） 3kg
しょっつるスプレー50ml×1・男鹿半島の塩40g×1

●なまはげ米 1kg×4・おにぎり塩 20g×4

●10kg (精米5kg×2袋)

●精米3kg

地元農家の契約栽培米からさらに厳選、良質な土地、水、肥料、薬、環境の
バランスが生み出す味、検査官の目で選ぶ、一等米の上をいく艶と張りの
ある整粒、最新の精米技術で仕上げる上質な白米でプレミアムな『あきた
こまち』をお届けします。

にがりを用いることで農薬・肥料を半分以下におさえて栽培。秋田県特別栽
培農産物に認定されている、粘り気強く冷めてもおいしいこだわりのお米
「なまはげ米」に、男鹿沖のキレイでミネラル豊富な海水を、平釜でじっくり
煮詰める「蒸散方式」で沸騰させずに長い時間をかけて作りあげるこだわり
の塩「男鹿半島の塩 おにぎり塩」を付けました。

にがりを散布することでお米にミネラルを
吸収させ甘さ・粘りおよび香りを引き出す
ために工夫している逸品です。

男鹿沖海水から生まれた天然にがりを使った男鹿の減農薬あきたこまち
「なまはげにがり米」と、しょっつる、男鹿半島の塩のセット。
シンプルにしょっつるや塩だけのおにぎりでご賞味ください。

お米の一粒一粒に渾身の農力をつくした農家さんの心が伝わる手造り米です。
ひと味違った炊き上がりをご賞味ください。

お土産や贈り物に最適な、なまはげが
描かれたパッケージの米袋。
秋田県男鹿市で丹念に育てられた上質なあきた
こまちを入れてお送りします。

あきたこまちの味の特徴はなんといっても
そのモチモチとした粘り気のある食感。
水分が多めで柔らかく、味はもちろんのこと
炊き上がりの香りの良さで評判です。

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可 沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

数量限定

数量限定 期間限定

『米屋のこだわり米』あきたこまち 白米

『こまち娘』あきたこまち 無洗米

なまはげ米・もっち米セット

なまはげ米のおにぎりセット
なまはげ米

なまはげの里のあきたこまち 白米

なまはげの郷秋田県
男鹿産あきたこまち

なまはげライス（あきたこまち）特選米

なまはげライス（あきたこまち）無洗米

なまはげライス（あきたこまち）

あきたこまち玄米

吉運商店

男鹿にがり米愛好会

㈱男鹿なび

㈱男鹿工房

㈲笹川商店

秋田県男鹿市でとれた『水晶米ブランド』のあきたこまちです。
良質な水と肥沃な大地で育まれたお米を『精米HACCP』認定工場の徹底した
品質管理のもと、おいしさと安全・安心を皆様の食卓へお届けいたします。

あきたこまち
秋田食糧卸販売㈱

無洗米 (5kg×2袋)

玄米30kg

男鹿の湧水 滝の頭の水を使用し、
全て男鹿市五里合で生産されたあきたこまちです。

あきたこまち 男鹿の湧水 滝の頭米
農事組合法人いりあいファーム滝の頭

男鹿市の豊かな自然の中で育てたもちもち
食感が特徴の美味しいお米を是非ご賞味
ください。

あきたこまち
㈲鎌仁商店

●10kg (精米5kg×2袋)

男鹿市の気候（寒暖差）、良土、流水が作りなす
土壌環境が良いものだけを厳選しました。
旨みを逃さない為、発送日に精米します。

男鹿産あきたこまち
こまちライン

●10kg (精米5kg×2袋)

超特別米の天日干しと陰干しを行った
「あきたこまち」が仕上がりました。
たった10アールだけの特別栽培です。

MUSHAMAI あきたこまち
㈱新日本ハーベスト

㈱男鹿なび

※減農薬あきたこまち対象外です。
※お申込み後20日以内に発送。ただし天候等の影響により
多少お届けが遅れる場合がございます。
※年末年始はお届けできない場合がございます。

※賞味期限／しょっつる：製造日より2年

※10/1前後発送より新米切替予定です（新米のご指定はできません）。
※12/30～1/10は商品の発送不可。

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

2020年

返礼品
人気No.3

2020年

返礼品
人気No.1

2020年

返礼品
人気No.2

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 1918



円

円

円

円

円

円

円12,000

円10,000 円10,000

15,000

円10,000

12,000

12,000

円

円9,000

17,000

12,000

10,000

10,000

円11,000
円19,000

5605-0510

5605-0508 5605-0507

5605-0512

5605-0511

5605-0513

5605-0514

5605-0509

5605-0515

5605-0516

5605-0506

5605-0505

5605-0517
5605-0503

豊水（ほうすい） 5kg（10～14玉）

あきづき 5kg（10～14玉）

秋泉（しゅうせん） 4玉（6L～サイズおまかせ）

南水（なんすい） 6玉（3L）

梨フレッシュBOX
豊水 3玉（3L）、男鹿梨ゼリー
男鹿梨ドレッシング 200ml×1本
男鹿梨フルーツ酢（6倍希釈） 200ml×1本 ●5kg（3Lサイズ約14玉）

●12～14玉（約5kg）

みずみずしい赤い果肉には、カロチンがたっぷり。ひとくちで、もうとりこに
なっていまいそうな甘さと柔らかさが魅力の美人レッドメロン

甘さたっぷりのメロン、秋田美人。
ふくよかで繊細な魅力がお口の中に広がります。

糖度は14～15度と甘みの強さが最大の特徴。
貯蔵性も良く、食感・美味しさは抜群です。

関東を中心に出荷している梨農園で育てられた
大ぶりの梨を数量限定でふるさと納税用に出品

男鹿若美地区は秋田が誇るメロンの名産地
メロン栽培に適した土壌で
丹念に育てられた男鹿若美のメロンを
お楽しみください。

男鹿市中石(ちゅういし)地区は北東北最大の和梨の産地。
寒風山から続くなだらかな高台は砂地で水はけがよく

くわえて海が近いため昼夜の寒暖差があり
甘味の優れた梨を作るための好適地となっています。

一年をかけて丹精込めて育て上げた男鹿梨は
豊富な甘みと果汁、芳醇な香りが、高い評価を得ています。

美人レッドメロン 秋田美人メロン

男鹿産和梨（南水）

大玉です！！豊水
男鹿梨

秋田なまはげ農業協同組合 秋田なまはげ農業協同組合

秋田なまはげ農業協同組合

めぐみ農園梨フレッシュ

※天候等により収穫量・収穫時期の影響で発送が遅れる場合があります。

※天候や収穫状況により、お届けや規格が変更になる場合があります。
※配送時の揺れや傾きにより若干の傷が生じる場合がございます。
※季節品のため配送日時指定は承っておりません。

※天候や収穫状況により、お届けや規格が変更になる場合があります。
※配送時の揺れや傾きにより若干の傷が生じる場合がございます。
※季節品のため配送日時指定は承っておりません。

※梨の品種、サイズなどの希望は受付しておりません。　※天候や収穫状況により、お届けや規格が変更になる場合がございます。
※配送時の揺れや傾きにより若干の傷が生じる場合がございます。　※季節品のため配送日時指定は承っておりません。
※賞味期間：常温7日

※発送期間／ 7月下旬～8月上旬（6/30ご入金確認分まで配送） ※発送期間／ 7月下旬～8月上旬（6/30ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 10月下旬（9/20ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 9月下旬～10月中旬（8/31ご入金確認分まで配送）

4個 4個

※発送期間／ 9月中旬～10月中旬（8/31ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 10月上旬～10月下旬（9/10ご入金確認分まで配送）

あきづき 6玉(3L)
※発送期間／ 10月上旬～10月下旬(9/10ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 10月上旬～10月下旬（9/10ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 10月中旬～11月上旬（9/30ご入金確認分まで配送）

豊水 6玉

南水 5kg（10～14玉）

※発送期間／ 9月下旬～10月中旬（8/31ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 10月中旬～11月上旬（9/30ご入金確認分まで配送）

※発送期間／ 9月下旬～10月中旬（8/31ご入金確認分まで配送）

●男鹿梨万能タレ 200ml×1・男鹿梨ドレッシング 200ml×1
男鹿梨フルーツ酢（6倍希釈） 200ml×1

男鹿梨をつかったオリジナルの調味料の詰め合わせ

ギフトBOX
梨フレッシュ

●80g×6袋

菊芋は生命力が強くとても丈夫な植物です｡
イヌリンのほかにもビタミンや亜鉛､カリウムなどのミネラル分､
セレンやポリフェノールなどの抗酸化作用を持つ成分も豊富なスーパーフード｡
無農薬・有機肥料で栽培し、食べやすいパウダーに加工しました。

からだ整う菊芋パウダー
㈱ひろまる食品工房

期間限定 数量限定沖縄・離島不可

期間限定 数量限定沖縄・離島不可

期間限定 数量限定沖縄・離島不可

ネット申込限定

期間限定 数量限定沖縄・離島不可ネット申込限定期間限定 数量限定沖縄・離島不可ネット申込限定

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額 申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 2120



円

円

円

円

円

円40,000

11,000
20,000

円10,000
円35,000

円

円

7,000
10,000

14,000
18,000
30,000

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円28,000
42,000
56,000

28,000
43,000
60,000

21,000
41,000
56,000
72,000

円

円

27,000
54,000

5605-0273

5605-0153
5605-0154

5605-0461
5605-0462

5605-0155
5605-0156
5605-0157

5605-0251
5605-0252
5605-0253

5605-0254
5605-0255
5605-0256

5605-0257
5605-0258
5605-0259
5605-0260

5605-0271
5605-0272

●秋田錦牛ローストビーフ600g、自家製赤ワインソース、西洋わさびつき
　秋田錦牛たたき風ロースト200g、無添加ぽん酢醤油つき

●秋田錦牛ローストビーフ（ブロック）、自家製赤ワインソース
　西洋わさび（ホースラディッシュ）つき

25串（1串50g）

業務用 60串（1串50g）

2Kg（スライス15～16枚程度）

業務用 3Kg

業務用 5Kg

もみだれ180ml・つけだれ180ml・秋田錦牛 約600g

もみだれ180ml・つけだれ180ml・秋田錦牛 約1kg

もみだれ180ml×2・つけだれ180ml×2
秋田錦牛 約1.4kg

すき焼きのたれ 180ml・秋田錦牛 約400g

すき焼きのたれ 180ml・秋田錦牛 約700g

すき焼きのたれ 180ml×2・秋田錦牛 約1kg

男鹿半島の塩 80g・秋田錦牛 約300g×1枚

男鹿半島の塩 80g・秋田錦牛 約300g×2枚

男鹿半島の塩 80g・秋田錦牛 約300g×3枚

男鹿半島の塩 80g・秋田錦牛 約300g×4枚

600g

600g×2

全国の居酒屋、炙り焼き屋さんなどから熱い要望もあり、いつでも、どこでも
ファーストフードのように、手軽に食べられるようにと誕生したパイカ串。

国産豚のバラ肉の軟骨付の部位を丹念に叩いたモノで、知る人ぞ知る
肉の中の珍味で、地元焼肉店や居酒屋などではクチコミで評判になっております。

男鹿半島で作った塩を秋田錦牛サーロインステーキとご一緒にお召し上がりください！！
地元の黒毛和種 秋田錦牛をサーロインステーキ用にカットしております。

福島肉店オリジナルの甘さ控えめすき焼きのたれで秋田錦牛ロースをお召し上がりください！！
地元の黒毛和種 秋田錦牛のロースをすきやき用にスライスしております。

福島肉店オリジナルのたれで秋田錦牛特上カルビをお召し上がりください！！
地元の黒毛和種 秋田錦牛を焼肉用にカットしております。

BBQによし!!秋田おがよしの豚軟骨 パイカ串

地元の焼き肉屋でも人気商品!!秋田おがよしの豚軟骨 パイカ

男鹿の塩と秋田錦牛サーロインステーキ

自家製すき焼きのたれと秋田錦牛ロースすき焼き用

自家製焼肉のたれと秋田錦牛特上カルビ

㈲おがよし

㈲おがよし

㈲福島肉店

㈲福島肉店

㈲福島肉店

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

※人気商品のため、発送までにお時間を頂く場合が御座います。

内臓セット300ｇ×3種

サーロイン250g×2枚

和牛なまはげ
農事組合法人大進農場

各1本セット

各2本セット

肉醤と魚醤、ダブルの旨味が生きる。
秋田県の名産品である、秋田の牛を使った肉醤とハタハタを使った魚醤を
ブレンドした焼肉のたれです。
肉醤は、3年におよぶ共同研究によって生まれたこだわりの調味料。
濃縮した旨味とマイルドなコクが、焼肉のおいしさを一層引き立てます。

秋田生まれ焼肉のたれ 3種(醤油味・味噌味・韓国風)
㈱諸井醸造

※画像は業務用3kg
（No.5605-0156）

※人気商品のため、発送までにお時間を頂く場合が御座います。

秋田錦牛ローストビーフ

秋田錦牛セット
ローストビーフ&たたき風ロースト

㈲福島肉店

㈲福島肉店

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

※在庫状況により、ご希望日にお届けできない場合がございます。 ※8月・12月は着日指定不可

秋田錦牛のもつ素材の旨味を存分に引き出した、牛肉本来の味を堪能できる、
風格漂う逸品です。
男鹿の塩・有機黒コショウ・香辛料とシンプルな調味料で一晩寝かせ低温
で焼き上げ芯温をはかりながらしっとりやわらかく仕上げております。

日本古来の黒毛和牛、その肉質を究極までに追い求める為に・・・。

寒風山の麓にある牛舎で伏流水と海風、自社生産の米をブレンドした
飼料そして稲わらも厳選した自社の物を使い循環型農業を実践。
意志を持って牛を育てることが美味しさに繫がると思っています。
なまはげの里男鹿で育てた黒毛和牛、厳選したA5ランクのみを「和牛
なまはげ」と名付けました。
この機会に是非皆さんでご賞味ください。

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷凍

沖縄・離島不可冷蔵

沖縄・離島不可冷蔵

沖縄・離島不可 沖縄・離島不可 冬から受付開始予定冷蔵

沖縄・離島不可冷凍

寄付金額

寄付金額

冷蔵

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

沖縄・離島不可冷蔵

沖縄・離島不可冷蔵

ネット申込限定

ネット申込限定

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 2322



円

円

円

円

円

12,000

円10,000

円11,000
円12,000

円12,000

円12,000

円13,000

12,000

12,000

7,000

12,000

円 円円12,000 21,000 32,000 円 円 円15,000 24,000 35,000

円 円18,000 23,000

円 円20,000 30,000 円 円20,000 30,000

円 円19,000 25,000

5605-0049

5605-0464

5605-0465
5605-0466

5605-0467

5605-0468

5605-0469

5605-0050

5605-0051

5605-0057

5605-0501

5605-0383 5605-0384 5605-0385 5605-0386 5605-0387 5605-0388

5605-0389 5605-0391

5605-0428 5605-0429 5605-0430 5605-0431

5605-0390 5605-0392

アイス2パック（2000ml）、コーン10個、専用ヘラ1個

アイス1パック（1000ml）、キャンデー7本（1本80ml）
コーン5個、専用ヘラ1個

キャンデー7本（1本80ml）、カップアイス6個（1個120ml）
木のヘラ6枚

●ババヘラアイス約110ml×10個

●ババヘラアイスクリームBOX入 1kg・2色モナカ 2個入×5袋・ババヘラ盛り付け 5個

秋田の夏の風物詩でもあるババヘラアイスは商品一つ一つを手作り。
イチゴ風味とバナナ風味の2色アイス。甘さの控えめのさらっとして食べやすいジェラートタイプ

秋田名物「ババ（秋田弁でおばあさん）」が「ヘラ」で盛りつけるババヘラアイスクリーム。
イチゴとレモン味で盛り付けて作るむかしながらのアイスクリームです。

シャーベットに近いさっぱりとした甘さのアイスは、いちご味とバナナ味の組み合わせ。
アイスを盛るための「専用ヘラ」もついていて、ご自宅でババヘラアイス屋さん気分に。

秋田ババヘラアイス パラソル花

ババヘラアイスクリーム3種

ババヘラ・アイスセット

杉重冷菓

千釜冷菓

㈲進藤冷菓

※例年4～11月の生産。お申込み、ご入金はお早めにお願い致します。

※画像はアイス2パック・コーン10個・専用ヘラ1個
　（No.5605-0049）

お試し！児玉冷菓のババヘラアイスセット
アイス1パック(1000ml)、コーン5個、ヘラ1個

バラ盛りカップ8個セット(1個100ml)

アイスタッパセット＆バラ盛りカップ＆アイスバー
アイス1パック(1000ml)、コーン5個、ヘラ1個
バラ盛りカップ4個(１つ100ml)、アイスバー3本(1本70ml)
児玉冷菓のババヘラアイスセット
アイス2パック(2000ml)、コーン10個、ヘラ1個
アイスタッパセット＆バラ盛りカップ6個
アイス1パック(1000ml)、コーン5個、ヘラ1個
バラ盛りカップ6個(1個100ml)
児玉冷菓のババヘラアイスソーダ＆レモンタッパセット
アイス1パック(1000ml)、ソーダ＆レモン1パック(1000ml)
コーン10個、ヘラ1個

創業当時と変らぬ味、風味、食感を守り続けた元祖児玉冷菓のババヘラアイスをご自宅でお楽しみください。
昔ながらのいちご味とバナナ味のほかに、ソーダとレモンのアイスもご用意しました。

児玉冷菓のババヘラ・アイスセット
児玉冷菓

※発送期間／ 4月～11月

新米あきたこまち100％の手造り炭火焼「きりたんぽ」に秋田名物「だまこもち」を加えた豪華な鍋です。
地元の新鮮なせり、ごぼう、舞茸、地鶏などの厳選素材とコクのある比内鶏スープをセットにしました。

きりたんぽ鍋セット
㈲おがよし

※申込受付期間／ 2月末日　※発送期間／ 9月下旬頃～3月下旬頃

あきたこまちで作ったきりたんぽ、比内地鶏、せり、ねぎ、舞茸等を詰め合せた本場の鍋セットです。

きりたんぽ鍋セット
アマノストア

※申込受付期間／ 4月末日　※発送期間／ 10月上旬頃～5月下旬頃

地元民に愛され続ける食堂「省吾」特製のスープは、比内地鶏のダシをたっぷりと引き出した旨味あふれる逸品。
やや甘めのスープで、軽めに煮込めばスッキリあっさりとした味わいが楽しめます。

省吾特製の鍋セット
㈱ひろまる食品工房

※申込受付期間／ 3月15日まで　※発送期間／ 3月下旬頃まで

※画像は3人前(だまこもち付き)
（No.5605-0390）

3本

3個

120g 120g

100g糸こんにゃく

地鶏肉

●きりたんぽ鍋セット ●こだわりのきりたんぽ鍋セット

だまこもち

比内鶏スープ・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

5本

6個

200g

500g

10本

8個

400g

きりたんぽ

2人前 3～4人前 5～6人前

糸こんにゃく

比内地鶏肉

だまこもち

だまこもち

比内鶏スープ・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

きりたんぽ 3本

3個

120g 120g

100g

5本

6個

200g

500g

10本

8個

400g

2人前 3～4人前 5～6人前

申込番号

寄付金額

申込番号

寄付金額

●きりたんぽ鍋セット

糸こんにゃく

比内地鶏肉

比内鶏スープ・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

きりたんぽ

180g

5本

180g

360g

10本

360g

3人前 5～6人前

申込番号

寄付金額

●きりたんぽ鍋セット

糸こんにゃく

比内地鶏肉

比内鶏スープ・水・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

きりたんぽ

200g

6本

200g

400g

10本

400g

3人前 5人前

申込番号

寄付金額

●だまこ鍋セット

糸こんにゃく

比内地鶏肉

比内鶏スープ・水・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

だまこもち

200g

15個

200g

400g

25個

400g

3人前 5人前

申込番号

寄付金額

●きりたんぽ鍋セットだまこもち付き

糸こんにゃく

比内地鶏肉

比内鶏スープ・野菜（セリ・ねぎ・舞茸・笹がきごぼう）

きりたんぽ

180g

20個10個

5本

180g

360g

10本

360g

3人前 5～6人前

申込番号

寄付金額

※画像は3～4人前
（No.5605-0385）

期間限定冷凍 沖縄・離島不可

冷凍 沖縄・離島不可

冷凍 沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

冷凍 沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可冷蔵 期間限定

沖縄・離島不可冷蔵 期間限定

沖縄・離島不可冷蔵 期間限定

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 2524



円

円

円

円

円

円
12,000

15,000

7,000
10,000

円

円

12,000
16,000

10,000

7,000

円

円

10,000
20,000

円

円

円

円

30,000
20,000
30,000
40,000

円9,000

円10,000

5605-0013

5605-0072

5605-0518
5605-0519

5605-0436
5605-0437

5605-0222

5605-0286

5605-0047
5605-0048
5605-0264
5605-0265
5605-0266
5605-0267

5605-0232

5605-0427

●寒風山（クーゲル）1個・男鹿の島3個・なまはげサブレ3枚
　レモンケーキ2個・フルーツケーキ2個・パルミエ2枚

●男鹿どら18個入

10個

16個

●4袋

コクのある秋田比内産赤玉卵や良質なバターを使用して
一つ一つ手作りした、風味豊かな焼菓子のセット。

一枚一枚丁寧に焼き上げ、ふっくら、しっとりとした生地に
栗をたくさん入れた手作りの粒あんとバターを絶妙な
バランスでサンド。賞味期限が40日とご贈答品にも最適です。

男鹿の各集落の特徴あるなまはげの面が
描かれた小袋が入っています。
味はしょっつる（魚醤）味、いか味、えび味の3種類。

柔らかめのタルト生地に、かぼちゃ餡が
たっぷりでボリューム満点です。

ふるさとのお菓子の詰合せ

アマノオリジナルの『男鹿どら』

男鹿のなまはげあられんこ

かぼちゃで作った
パンプキンタルト

お菓子のボンヌ

㈱アマノ

㈱フルゥール

●6本

男鹿の塩味、男鹿のメロン味、ハタハタしょっつる味の3種類セット。

なまはげサイダー3種類各2本セット
道の駅おが

鈴木金栄堂

（各8個、計16個入）

（各12個、計24個入）

クリームと合わせた小倉あんを、やわらかく蒸し上げた黒糖の皮で包んだ
「男鹿のハタハタっこ」と、宇治抹茶のクリームに小豆を合わせ、あきたこまちの
米粉を入れたどら焼きの皮でサンドした「抹茶ど～ら」の詰合せセットです。

男鹿のハタハタっこと抹茶ど～らの詰合せ
ゴンタロー製菓㈱

※受注状況により受注後お時間を頂く場合がございます。

8本

16本

24本

8本×2ヶ月連続発送（合計16本）

8本×3ヶ月連続発送（合計24本）

16本×2ヶ月連続発送（合計32本）

果物や季節の素材、秋田県や男鹿市の特産品をアイスにしました。
パティシエが一本一本手作りしたケーキ屋が作る氷菓の詰合せセットです。

フローズンキャンディ おまかせ詰め合わせ
ゴンタロー製菓㈱

※以下の中からおまかせ詰め合わせの発送になります
いちごミルク／カフェオ・レ／ゴールデンパイン／ココパッション／スイカメロン／ストロベリー
セル（なまはげの塩）／チョコバナナ／ピスタチオ／フルーツミックス／フルーツミックスヨーグルト
ブルーベリーチーズ／ペッシュ（桃）／マロンマロン／マンゴー／メロンメロン／ロシアンミルクティ
安納芋（あんのんいも）／巨峰／紅茶／男鹿梨（おがなし）／波照間（はてるま）／抹茶
※季節に応じて内容が多少異なります。

●はたはた姿せんべい 45g×2、はたはた姿せんべいピリ辛味 45g×2、男鹿しょっつる焼きそばせんべい 4枚入×2

男鹿名物ハタハタを、同じく男鹿名物しょっつるで味付けしてプレスしたパリパリの姿
せんべいと、ご当地グルメ男鹿しょっつる焼きそばをプレスしたせんべいを合わせた3
種詰合せセットです。

ぷれすでなまはげ3種詰合せ
㈱男鹿なび

●40g×5個

男鹿産真鱈100%！保存料・食塩・着色料不使用！
男鹿の魚を使った安全でおいしいわんこのおやつ。お刺身でも食べられる品質の
タラをつかい、水産加工品の製造工場でつくったヒューマングレードのわんちゃん
用おやつです。

たらちっぷす（犬のおやつ）
㈱男鹿なび

離島不可

沖縄・離島不可
沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

冷凍 沖縄・離島不可

冷凍 沖縄・離島不可

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

沖縄・離島不可

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

沖縄・離島不可

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 2726



円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円10,000

10,000
10,000

22,000

円31,000

円17,000

円13,000

円9,000

円13,000

円8,000

円26,000

円11,000

53,000
53,000
53,000
85,000
75,000
75,000
75,000

5605-0321

5605-0094
5605-0095

5605-0379
5605-0380

5605-0375
5605-0376

5605-0371
5605-0372

5605-0369
5605-0370

5605-0373
5605-0374

5605-0367
5605-0368

5605-0377
5605-0378

5605-0096
5605-0097

5605-0306
5605-0307
5605-0308
5605-0309

5605-0098
5605-0099
5605-0100
5605-0101
5605-0102
5605-0103
5605-0104

5605-0107

5605-0322

●赤・青・黄 各1ヶずつ

ネイビー

シルバー

赤

紺

ピンク

ブルー

A・ネックストラップ黒・ハンドストラップ黒

B・ネックストラップ黒・ハンドストラップ紺

C・ネックストラップ紺・ハンドストラップ黒

D・ネックストラップ紺・ハンドストラップ紺

板付き 8号サイズ 白木

板付き 8号サイズ 赤

板付き 8号サイズ 青

板付き 7号サイズ 赤青

9号サイズ 赤

9号サイズ 青

9号サイズ 白木

●なまはげのれん×1枚・なまはげ風呂敷×1枚

男鹿市を中心に実施した調査記録をもとに、各地
区のナマハゲ習俗を面や状況のカラー写真ととも
に紹介。様々な素材で作られたナマハゲ面を、江戸
時代の古面から現在使用されてるものまで紹介し
た写真集。平成28年11月10日増補改訂版
日本海域文化研究所発行・A4版・130P

なまはげ面のデザインをほどこした水溶性
プロテオグリカン配合のフェイスパック。
コワモテのナマハゲパックでお肌ぷるぷるに!?

なまはげのイラストが描かれたのれんと風呂敷です。

男鹿のなまはげをモチーフにしたオリジナルのネクタイ

彫師石川千秋氏による手彫りなまはげ面

男鹿のなまはげフェイスパック

ナマハゲ －その面と習俗－（改訂版）

開運亭なまはげのれん・小風呂敷セット

なまはげ柄ネクタイ

木彫りなまはげ面

㈱男鹿なび

㈱おが地域振興公社

㈱フルゥール

㈱おが地域振興公社

親子がま口

赤

紺

パスケース
赤

紺

両面ミラー

赤

紺

柔らかく軽い鹿革と、時とともに色合いが変わる漆との調和により、
使い込むほど独特の風合いが出てきます。

なまはげ館オリジナルデザイン印伝
㈱おが地域振興公社

赤

紺

●がま口

●ファスナー
赤

紺

印鑑入
小銭入

黒

紺

名刺入

6種のナマハゲ面と2種の持ち物が細密に織り込まれた越前織です。
ネックストラップ、ハンドストラップ、缶バッジ2個、クリーナークロスのセットです。

男鹿のナマハゲストラップセット
あとりえすず

㈱おが地域振興公社

※年末年始・ゴールデンウィーク期間は出荷不可

※イメージは原寸の比率ではありません。　※髪の毛の色は画像と異なる場合があります。
※ご注文受付時在庫が無い場合、発送まで約30日程かかる場合があります。

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

沖縄・離島不可

申込番号

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額
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番号
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寄付
金額
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番号

寄付
金額
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番号

寄付
金額

沖縄・離島不可
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番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額
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寄付
金額
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寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

申込
番号

寄付
金額

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。

●画像はすべてイメージです。記載内容以外の食材や薬味、容器等は含まれません。 ●お礼の品は無くなり次第終了とさせていただきます。 ●海産物・農産物・生鮮食品等につきましては、天候の影響や収穫・漁の状況等により発送が遅れたり、できなく
なる場合がございます。 ●お中元・お歳暮・年末年始等は、大変混み合っており、お届けが遅れるもしくは出荷ができない場合がございます。 ●賞味期限等、より詳しい商品情報については男鹿市ふるさと納税サイトをご覧ください。 2928



11,000

15,000

円

円

円

11,000

円15,000

円

円

円

円円

11,000
円11,000

42,000 126,000

14,000
14,000

円67,000

円

円

円7,000
9,000

15,000

円

円

円7,000
円7,000

7,000
7,000 円

円

円7,000
9,000

20,000

5605-0087

5605-0175

5605-0176

5605-0177
5605-0178

5605-0220
5605-0221

5605-0045

5605-0025 5605-0026

5605-0078
5605-0079

5605-0293

5605-0394
5605-0396
5605-0398

5605-7020
5605-7019

5605-7021
5605-7022

5605-0395
5605-0397
5605-0399

●珈音ブレンド5個入×4
　珈音ブレンドダーク5個入×2（計30個）

●NET8g×20パック

●NET8g×30パック

加糖

無糖
豆

粉

●NET8g×15パック

●100g×2

●カフェオレベース希釈用600ml
　ドリップパック NET8g×10パック

●健康診断Bメニュー健診券1枚 ●日帰りドック健診券1枚
【健診内容】身体計測等、視力、聴力、尿検査
 胸部X線撮影、血液検査、心電図

【健診内容】身体計測、血液検査、尿・腎臓検査、 心電図、胸部X線撮影、肺機能検査
 胃部検査（X線または内視鏡）、腹部エコー検査、大腸検査、耳鼻科検査、眼科検査
【健診内容】身体計測、血液検査、尿・腎臓検査、 心電図、胸部X線撮影、肺機能検査
 胃部検査（X線または内視鏡）、腹部エコー検査、大腸検査、耳鼻科検査、眼科検査

●墓石・墓地清掃（1.8m×1.8m程度） 献花1回 ※予算で対応できる場合 ●4ヶ月に1回、年3回の家屋外部見回りを行い、家屋周辺の庭木
　雑草等の状況や家屋の老朽箇所、災害時の被害状況等の写真を送付

幻のコーヒーTUNKI MAYO（トゥンキマヨ）が、た
だ一人の日本人女性と巡り合い、秋田県男鹿市に
やってきました。ペルー国内コンクールで最優秀
賞を受賞。上品で柑橘系の甘さを伴った酸味とゲ
イシャ種のレモンティーにも似たフレーバー。ロン
グアフターテイストの非常にクリーンカップな味
わいです。

男鹿半島を淡い水彩画で描いたイラストがプリ
ントされたドリップパック。男鹿半島の風景を
思い浮かべながら、香り高いコーヒーをお楽し
みください。

自家焙煎珈琲専門店アメヤ珈琲の
オリジナルブレンドのドリップパックセット。
高品質のスペシャルティコーヒーのみを使用。

自家焙煎珈琲専門店アメヤ珈琲のカフェオレ
ベースとオリジナルブレンドパックのセット。
高品質のスペシャルティコーヒーのみを使用。

珈音ブレンドと珈音ブレンドダークのドリップ
バッグです。

大切なご先祖様のお墓をきれいにしませんか？
遠方に住んでいる方などのために、墓地の清掃をお手伝いします。

あなたの家、ご家族や親せきが住んでいた家は大丈夫ですか？
遠方に住んでいる方などのために、空き家の見回りをお手伝いします。

健康診断、人間ドックは、病気の早期発見・早期治療には欠かせません。普段健康だと
思われている方でも、長い間の生活習慣などにより気づかないうちに病気になりやす
い状態ができているかもしれません。病気予防の第一歩は、定期的に検査を受けて自
身の健康状態を正確に把握することから始まります。安心して健康的な毎日を送るた
めにも、ゆったりとした気持ちで健康診断を受けてみてはいかがでしょうか。

ドリップバッグ

ドリップパック「男鹿ジオパーク」

幻のコーヒー「トゥンキマヨ」カフェオレベースと
ドリップパックセット

ドリップパック珈琲セット

墓地清掃サービス 空き家見回りサービス男鹿みなと市民病院 健診券

珈音合同会社

アメヤ珈琲

アメヤ珈琲アメヤ珈琲

アメヤ珈琲

公益社団法人男鹿市シルバー人材センター 公益社団法人男鹿市シルバー人材センター男鹿みなと市民病院

※清掃前、清掃後の写真を寄附者様にお送りいたします。
※墓石は水洗いの為、汚れが落ちない場合がございます。
※寄附者様の立会いは不要です。
※状況に応じて除草、木の剪定等が必要な場合は別途費用がかかります。
※内容等に制限がある場合がありますので、詳細についてはお申込み前に
　男鹿市シルバー人材センター☎0185-23-2300までお問い合わせください。
※男鹿市内の地域限定。　※期間の限定はありません。
※チケット等の発送はございませんので、謝礼品にお申し込み後必ずご予約の
　お電話をお願いします。また、予約は電話連絡のみとなります。

※内容等に制限がある場合がありますので、詳細についてはお申込み前に
　男鹿市シルバー人材センター☎0185-23-2300までお問い合わせください。
※男鹿市内の地域限定。　※期間の限定はありません。
※チケット等の発送はございませんので、謝礼品にお申し込み後必ずご予約の
　お電話をお願いします。また、予約は電話連絡のみとなります。
※必要に応じ除草、庭木剪定、補修等の見積提案可能（作業が必要な場合は別途費用）

※有効期限／発券日より1年後の同月末　※お申込み後、お電話☎0185-23-2221にて検診のご予約をください。
※受付日から3～4ヶ月後を目途に受診日の調整を行います。　※検診日は平日のみとなります。
※交通費は自己負担となります。

いずれか1色

白＋その他いずれか1色

4色セット

ベージュ

ブルー

グレー

黒

●サイズ1

●カラー：白・黒・水色・グレー

●カラー：白・黒・グレー・水色・カーキ・薄黄

50年後、100年後にも残るような、
流行に左右されない本当に良いモノづくり、
愛着を持って永く使っていただけるような
丈夫で丁寧なモノづくりをコンセプトに、
デザインから縫製までを自分たちで
手がけています。
山々に囲まれた大好きな男鹿中を思って
作り続けている定番アイテム。

OGANAKAパーカー
リトルマザーハンズ

肌にやさしいオーガニックコットンを使用。
立体パターン、特殊な設備を使った無縫製なので快適な装着感です。
何度も洗ってくりかえしお使いいただけます。

※裏面申込書にてお申し込みの場合はご希望の色をご記入ください。

※裏面申込書にてお申し込みの場合はご希望の色をご記入ください。

洗ってくりかえし使える立体ニットマスク

なまはげニットマスク
オーガニックコットン

オーガニックコットン

㈱443プランニング

いずれか1色

白＋その他いずれか1色

6色セット

暑い季節におすすめの、汗を吸収しドライに保つ特殊な糸を使用した
ムレにくいタイプのマスクです。

オーガニックコットンマスクの左頬側になまはげのプリントをいれました。

クールマックス
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円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

26,000
51,000
76,000

102,000
127,000
152,000

円8,000

40,000
57,000
85,000

114,000

円24,000

円84,000

12,000
34,000
56,000

120,000

円

円

円

円

100,000

300,000

500,000

1,000,000

60,000
100,000

75,000

5605-0191
5605-0192
5605-0193
5605-0194
5605-0195
5605-0196

5605-0323

5605-0446

5605-0447

5605-0448

5605-0449

5605-0203
5605-0204
5605-0205
5605-0206

5605-0082

5605-0083

5605-0001
5605-0002

5605-0116

1名様

2名様

3名様

4名様

5名様

6名様

1名様

2名様

3名様

4名様

3,000点：1,500点×2枚

9,000点：4,500点×2枚

15,000点：7,500点×2枚

30,000点：15,000点×2枚

1泊朝食付きペア宿泊券

1泊2食（夕・朝食）ペア宿泊券

平日1泊2食ペア宿泊券

男鹿水族館GAO入館券2人分

●ナマハゲがあなたがお泊りの宿に訪問

※派遣先は男鹿市内の宿泊施設となります。

●ナマハゲがあなたのお宅へ訪問

※派遣先は男鹿市近郊（秋田県内）限定となります。
※高速道路代等別途費用をご負担いただく場合があります。

男鹿半島国定公園の芝生が広がる寒風山からフライト。出発地点に立って、目の前に
広がる素晴らしい景色を観るだけでも鳥になった気分になります。数分間のレク
チャーを受け、離陸時に少し走るだけで空中に浮かびあがります。
パラグライダー体験が初めてでも大丈夫、安心してお任せください！操縦は全てプロ
のインストラクターが行います。両手が自由になるので写真や動画を撮っていただく
ことも可能。鳥の気分で、思う存分空の散歩を楽しんでください。

宿泊予約の際に一度にご利用いただける割引クーポンは最大5枚までのため、寄附
時の数量にご注意ください。割引クーポンは、下記のふるさと納税宿泊予約サイトでの
みご利用いただけます。この商品はネットでのお申込み限定です。詳細は各ふるさと
納税サイトでご確認ください。

男鹿温泉SKOグループ（セイコーグランドホテル・男鹿観光ホテル・男
鹿ホテル）のいずれかでご宿泊にお使いいただける宿泊券です。お申
込、ご入金後「宿泊券」を送付しますので、ご利用の際は事前にお電話に
てご予約ください。
予約センター電話番号：0120-4126-43（セイコーグランドホテル内）

初めての方も大丈夫！男鹿半島戸賀にある男鹿市ダイビングセンター前ビーチで、簡
単に器材の使い方などレクチャー。その後ウェットスーツに着替え海にエントリーし
ます。水中ではインストラクターがあなたをしっかりサポートしながら、あなたの勇姿
を水中カメラで記念撮影したり、生き物ガイドなど行いますので、あっという間に時間
が過ぎてゆきます。水着とタオルでOK！泳ぎが苦手な方でもベテランガイドがしっ
かりサポートするので安心です！！

日本海を望む絶好のロケーションに立つ水族館。ホッキョクグマやゴマフアザラシ、ペンギンなど400
種1万点の生きものを展示。秋田県の県魚ハタハタは国内で唯一1年を通して展示しています。
※営業時間等は公式サイトをご確認ください。

男鹿温泉郷で唯一「貸切露天風呂」がある男鹿萬盛閣でのご宿泊にお使いいただける宿泊券
です。本家の所有する底曳船「萬盛丸」から水揚げされる新鮮な男鹿の魚介をつかったお食事
を楽しめます。お申し込み・ご入金確認後「宿泊券」を送付しますので、ご利用の際は事前にお
電話（☎0185-33-3161）にてご予約ください。

ユネスコ無形文化遺産「男鹿のナマハゲ」があなたの元へ！
ナマハゲは、怠け心を戒め、無病息災、五穀豊穣をもたらす来訪神と言われています。
「子どもが最近、言うこと聞かない」、「あの人の怠けぐせを直したい、というときに、ナマハゲがお宿や
お家に訪問して「戒め問答」を体験できます。

ご注意ください

寄附は、男鹿市を応援くださる皆様の善意に基づく自発的なものです。
寄附金募集を装っての寄附の強要や詐欺行為には十分ご注意ください。

男鹿市では、寄附者からの「寄附金申込書」を受け付けた後で納付用の書類をお送りしており
現金自動預払機（ATM）による振込み等を強要することは絶対にございません。

ネット申込限定

綱元の宿 男鹿 萬盛閣 平日ペア宿泊券

男鹿水族館GAOペア入館券

ナマハゲ派遣！戒め問答体験

なまはげの海でダイビング!! 海洋体験ビーチダイビング

男鹿寒風山でパラグライダー!!
パラグライダー遊覧飛行体験コース

男鹿温泉SKOグループホテル ペア宿泊券

男鹿市 旅ゴー！クーポン

綱元の宿 男鹿 萬盛閣

男鹿水族館GAO

男鹿温泉郷協同組合

男鹿市ダイビングセンター（㈲シートピア）

NPO法人 日本パラグライダー協会

㈱SKO

寄附納税自治体内に1泊以上の宿泊を伴うご旅行であれば、
宿泊だけでなく、現地までの交通費や現地での観光・体験等
の精算にまで幅広く利用できる地域限定旅行クーポンです。
ご旅行の相談・予約は、受付専用2店舗（東京都区内と大阪市
内1店舗ずつ）で受け付けております。

日本旅行 地域限定旅行クーポン
㈱日本旅行

㈱たびゲーター

※有効期限／発行日より1年間（期間を過ぎたチケットはご利用できません）。
※ご予約の状況によりご希望に添えない場合がございます。
※土曜・祝祭前日・年末年始（12/31～1/3）・GW・お盆は除きます。
　（差額分お支払いで各オプション・除外日・延泊も可。ご宿泊前にご相談ください）
※宿の情報は公式サイトでご確認ください。

※有効期間：発券日より1年

【お申し込み方法】
①派遣先、希望日、時間等を1週間前までに直接、温泉組合☎0185-33-3191までお問い合わせ
②お申込み　※予約状況によりご希望に添えない場合があります。

【お申し込み後の流れ】
困っていること、ほめてあげたいことなどアンケート形式でお答えいただきます。
また、体験の説明書をお送りします。
※電話・メール等で聞き取りさせていただく場合があります。

【体験時間】約20分

●体験には「ガイド、指導、施設利用、ダイビング機器一式貸出」が含まれております。
●対象年齢／12歳以上の健康な方　●有効期限／お申込み日より1年間
●所要時間／約3時間　●持ち物／水着、バスタオル
●実施期間／例年6月上旬頃～10月中旬頃（ベストシーズン9月）
●時間／午前と午後1日2回（夏期は3回も有）
●施設／シャワールーム・更衣室・ミーティングルーム・マリンショップ・体育館・駐車場10台

※お申し込み後、運営会社よりお電話をさせて頂き、ご予約等をお伺い致します。
※後日ご予約の際は、1週間前には必ずご連絡ください。
※ご予約の変更、キャンセル等をされる場合は、必ずご連絡ください。
※雨や風など当日の天候によって体験を実施できないことがございます。出発前にあらかじめご確認ください。
　体験を実施できない場合でも、現地までの交通費などは負担できません。
※お盆期間、イベント期間等は体験除外日となっております。
※ご不明な点は男鹿市ダイビングセンター☎0185‐37‐2677までご連絡ください。

●有効期限／お申込み日より1年間
●対象年齢／小学4年生以上
●実施期間／例年6月上旬頃～9月下旬頃

※お申し込み後、運営会社よりお電話をさせて頂き、ご予約等をお伺い致します。
※後日ご予約の際は、1週間前には必ずご連絡ください。
※ご予約の変更、キャンセル等をされる場合は、必ずご連絡ください。
※雨や風など当日の天候によって体験を実施できないことがございます。出発前にあらかじめご確認ください。
　体験を実施できない場合でも、現地までの交通費などは負担できません。
※雨天や強風時(風速6m/秒以上)の悪天候時は実施できません。
※体験の当日は運動に適した服装でご参加ください。
※お盆期間、イベント期間等は体験除外日となっております。

※有効期限／発行日より1年間（期間を過ぎたチケットはご利用できません）。
※ご予約の状況によりご希望に添えない場合がございます。
※男鹿ホテルは12月～3月下旬頃まで休館となっておりおります。
※当日のお飲み物や追加料金などの別注文については現地にてお支払いください。
※宿の情報は公式サイトでご確認ください。

※有効期限／発行日より5年間（期間を過ぎたチケットはご利用できません）。
※当クーポンは、1枚30,000円分です。お釣りは出ません。
※利用できるのは日本旅行契約施設に限ります。
※当クーポンを使用できるのはご本人様に限ります。（第3者譲渡は不可）。ご旅行参加者はご本人以外の方も有効です。
※ご旅行代金精算に際して、当クーポンを受付店舗までご持参又はご送付いただくことが必要です。ご送付の場合、封筒のご準備及び送料等は、お客様のご負担となりますのであらかじめご了承ください。
※その他詳しいご利用条件はクーポンと合わせて送付させていただくご案内書面をご参照ください。

※実施期間／ 12月～3月（除外日あり）

ネット申込限定

ネット申込限定

ネット申込限定

ネット申込限定

30,000円分
（30,000円分×1枚）

90,000円分
（30,000円分×3枚）

150,000円分
（30,000円分×5枚）

300,000円分
（30,000円分×10枚）

期間限定

寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号

申込番号

申込番号

申込番号

申込番号

寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

申込番号 寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額

寄付金額
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右ページの「寄附金申込書」を切り離して、必要事項をご記入のうえ郵送またはFAXで以下までお送りください。

男鹿市 観光文化スポーツ部 男鹿まるごと売込課 ふるさと納税担当係
〒010-0595 秋田県男鹿市船川港船川字泉台66-1

FAX0185-24-9159

こちらのページから各サイトに飛べます（男鹿市HP）▶

郵送またはFAXによるお申込み

インターネットでのお申し込み

ワンストップ特例制度は、確定申告を行わない給与所得のみの方などがふるさと納税を行う際、個人住民税が課税されている自治体に対する
寄附金控除の申請を寄附先の自治体が寄附者に代わって行うことができる制度です。

確定申告や変更届け出漏れなどの理由で、ワンストップ特例が適用
されなくなった方がふるさと納税に係る寄附金の税額控除を受け
るためには確定申告でふるさと納税に係る寄附金を申告する必要
があります。
その際は、当市が発行・送付している寄附金受領証明書が必要です。

さとふる、ふるさとチョイス、ふるさと本舗、ふるさとぷらす、ふるさとプレミアム、楽天ふるさと納税、
47CLUBふるさと納税、ANAのふるさと納税、Qoo10ふるさと納税、Wowma!ふるさと納税、セゾンふるさと納税、
ふるさと納税ニッポン！、ふるなび、JRE MALL!ふるさと納税（順不同）

制度の利用を希望された寄附者へ、受領証明書と一緒に申請書を送付しております。
申請書に記入、必要書類（個人番号が確認できる書類など）を添付のうえ期限までにご郵送ください。

申請書の提出後に、申請内容（氏名や住所等）に変更があった場合は寄附をした翌年の1月10日までに「変更届出書」をご提出ください。

申請書の提出とふるさと納税の入金を確認した後、メールまたは受付書を郵送いたします。申請完了の証明となりますので、寄附金受領書と
ともに大切に保管してください。

次の要件に該当する方のみが、この制度を利用できます。
●給与所得のみで、確定申告を行う必要がない方
　※給与所得のみでも、医療控除等で確定申告を行う方は対象になりません。
●その年にふるさと納税をされる自治体の数が5団体以下の方

対象者（条件）について

制度利用の申請手続きについて

男鹿市のふるさと納税サイト一覧

●申請方法

●申請内容に変更が生じた場合

●申請完了

ご注意ください

ふるさと納税ワンストップ特例制度について

申込年月日 令和　　　　年　　　月　　　日

秋田県男鹿市 寄附金申込書

以下のとおり、寄附をしたいので申し込みます。

本申込書は、郵送・FAX・メール等でお送りください。
なお、ふるさと納税ポータルサイトからもお申込みすることもできますので、ご活用ください。

年 月 日

寄附金額 円

ワンストップ特例申請 ※ワンストップ特例制度とは、給与所得者等が確定申告をせずに寄附金控除を受ける受けられる仕組みです。
ただし、年間5団体以内の寄附に限ります。希望する場合、受領証明書と一緒に特例申請書を郵送いたします。

□ 希望する □ 希望しない

生年月日性別 □ 男　　□ 女 明治・大正・昭和・平成

秋田県男鹿市長 宛て

住所

〒

フリガナ 電話
番号氏名

寄
附
者
に
つ
い
て

寄
附
に
つ
い
て

印
※日中ご連絡可能な電話番号をご記入ください

□お礼の品を辞退する ※返礼品のお受取りをご希望されない方のみチェックをご記入ください

□

円

円

ご希望のお礼の品番号 ご希望のお礼の品

4 No －

□ 納付書

払込取扱票

□ 銀行振込

□ 現金書留

－

お
礼
の
品
に
つ
い
て

No

円

2 No －

□ 自治体窓口

男鹿市役所 男鹿まるごと売込課までお送りください。

払込取扱票（郵便局）は、お申込みから10日程度でお届けします。

秋田銀行 男鹿支店（当座） 口座番号 1288
口座名義 秋田県男鹿市（ｱｷﾀｹﾝｵｶ ｼ゙） までお振込みください。
※上記寄附者情報に記載のお名前でお振込みをお願いします。

秋田銀行・北都銀行または男鹿市内の金融機関専用
お申込みから10日程度でお届けします。

振込手数料

郵送料

－

－

振込手数料
※口座から支払の場合は

発生しません

男鹿市役所 男鹿まるごと売込課 窓口にてお支払いください。

円

3 No －

ご希望のお礼の品の金額

お支払方法 ご負担いただく手数料

1
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